
Piazza Feltrinelli
Desenzano del Garda

8-15-22-29 Luglio
5-12-19-26 Agosto
2-5 Settembre

Il 5 settembre grande serata
con fuochi d’artificio

#desenzanodelgarda
#nottibianchedesenzano

portami con te e pronota:
+39 340 2306080
+39 342 7627535

in collaborazione con:

i Capitelli

i Capitelli
Brescia

Tel. 030 300762
www.osteriaicapitelli.com

Montichiari (BS)
Tel. 030 9650417

www.labottegadellecarni.com

Notti
Chic2015

Desenzano del Garda (BS)
Tel. 342 7627535

www.allacambusabistrot.it

lacambusabistrot



VINI ROSSI
Groppello/Bardolino (solo estivo)  € 3,50 € 18,00
Nero del Lago Torrazzo “Pratello” € 4,50 € 25,00
Pratello Mille1 € 4,50 € 25,00
“Nero per sempre” 100% Rebo  € 35,00

VINI BIOLOGICI 
Valpollicella i.g.t “Dindo” 2013 € 3,50 € 18,00
Valpolicella Ripasso “Dindo” 2012 € 5,00 € 30,00
Amarone della Valpolicella d.o.c.g. 2010  € 48,00

VINI BIANCHI
Lugana “Pratello” € 3,50 € 18,00
Lugana “Pratello” 0,50 ml  € 15,00
Lugana Brolettino “Ca’ dei Frati” € 4,50 € 24,00
Lugana Selva Capuzza € 4,50 € 24,00

VINI BIOLOGICI 
Riesling € 4,50 € 24,00
Gewurztraminer € 4,50 € 24,00
Geworztraminer Elena walch  € 24,00
Pinot Grigio Attems    € 21,00

VINI ROSATI
Brut ROSE’ (Senza zucchero esogeno) € 4,50 € 28,00
Chiaretto DIAMANTE Comincioli, Rosè Lago di Garda € 4,00 € 22,00

VINI BOLLICINE
Prosecco Valdobbiadene d.o.c.g € 4,00 € 20,00
Ca del Bosco Prestige Brut  € 38,00
Bellavista Cuvee   € 40,00
Brut Franciacorta S.A. Famiglia Vezzoli  € 4,50 € 28,00

BOLLICINE IMPORTANTI
Bollinger  € 55,00
Bollinger Rosè  € 68,00

BIRRE
32 Curmi  “Via dei birrai” 75  € 13,00
32 Audace “Via dei birrai” 75  € 13,00
32 Oppale   “Via dei birrai” 75  € 13,00
Birra Sanavalle “Follina” 75  € 13,00
Mai precisa “Follina” bassa pressione 75  € 13,00
Mai precisa “Follina” alta pressione 75  € 13,00

MENÚ
Tartare di Chianina € 13,00
Chianina tartare
Chianina-Tatar
Insalata di polipo, seppie e crema di patate € 15,50
Cuttlefish and octopus salad with potato purple cream
Tintenfisch und Oktopus-Salat-Cream Kartoffel lila
Testina di cinghiale € 11,00
Head of boar
Wildschweinkopf
Burratina con pomodorini, confit e crema di melanzane € 10,00
Burratina with confit tomatoes and aubergine cream
Burratina mit confit tomaten-Auberginen-Cream
Tagliere di affettati misti € 12,00
Platea of cold cuts
Aufschnitt

Fagottino ai funghi € 12,00
Bundle with mushrooms
Bündeln mit Pilzen
Festoni freddi con coulis di pomodoro fresco e grattugiata di pecorino romano € 11,00
Festoni with cold tomato coulis and pecorino romano cheese
Mit kaltem Tomatencoulis und frisch geriebenem pecorino romano geschmückt
I 5 cereali con gamberi capponata di melanzane e basilico € 11,50
The 5 cereals with shirimp capponata eggplant and Basil
Die 5 getreide mit garnelen capponata auberginen und basilikum

Lasagne alle zucchine e scamorza  € 11,50
Zucchini lasagne and scamorza
Zucchini lasagne und scamorza
Zuppa di cipolle con crostini  € 11,50
Onion soup
Tagliata di manzo con olive taggiasche e pomodorini € 15,00
Sliced beef with olives and cherry tomatoes
Geschnittenes Rindfleisch mit Oliven und Kirschtomaten
Vitello tonnato € 13,00
Vitello tonnato
Vitello tonnato
Filetto di maiale con dadolata di verdure e aceto balsamico € 15,00
Pork fillet with diced vegetables and balsamic vinegar
Schweinefilet mit Gemüsewürfeln und Balsamico-Essig
Coregone in salsa con cialde di polenta € 16,50
Coregone in sauce with polenta wafers
Coregone in Sauce mit polenta wafern
Sbrisolona con gelato / grappa / crema alla vaniglia €   6,00
Sbrisolona with ice cream/grappa/ vanilla cream
Sbrisolona mit sahne/grappa oder vanilleeis
Torta morbida al cioccolato €   6,00
Cake pear and chocolate
Birne und schokolade kuchen
Torta pere e cioccolato €   6,00
Cake pear and chocolate
Birne und schokolade kuchen
Bicchiere di yogurt e lampone / passion fruit / pesca e amaretto €   6,00
Glass yogurt and raspberry/passion fruit/peach and amaretto
Glass Joghurt und Himbeeren/passionsfrucht/Pfirsich und Amaretto
Servizio coperto in piazza €     tre
Covered
Bedeckt


